
KRASSUS AT SL 
DESENGRASANTE PARA HORNOS Y FREIDORAS 

 

   

 

Producto de alta alcalinidad que cuenta con un gran poder desengrasante y emulsionante de grasas persistentes y 
carbonizadas presente en hornos y freidoras. Aumenta considerablemenete su poder desengrasante si se aplica en 
caliente, sin desprender vapores. No sobrepasar la temperatura de 80ºC en la superficie a limpiar. De elevado poder 
disolvente y humectante, penetra en profundidad en rincones de difícil acceso arrancando la grasa mas incrustada. 
Desincrusta y limpia sin rayar las superficies internas de acero pulido. Su contenido en álcalis y disolventes hace que las 
grasas se emulsionen en productos fácilmente solubles facilitando su eliminación sobre las superficies. No utilizar sobre 
aluminio, superficies pintadas o esmaltadas. 

MODO DE EMPLEO 
 

LIMPIEZA DE HORNOS DE CONVECCION-VAPOR MIXTOS: Permite su dosificación manual y combinación con el 
programa de lavado, manteniendo el horno durante unos minutos en la función de vapor antes del enguague adecuado 
con la ducha de mano. Máximo rendimiento a temperaturas 70-80ºC. 
LIMPIEZA DE HORNOS: Vaciar el aceite y lenar el recipiente con agua. Dosificar 30-50 gramos(freidora de menos de 30 
litros) del producto, calentar y dejar actuar, poniendo la freidora a calentar a unos 80º C, durante 30 minutos. Frotar las 
zonas más incrustadas o de difícil acceso. Vaciar, aclarar con agua abundante y secar. 

 

ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO 

PRESENTACIÓN FÍSICA 
......................................................................COLOR 
......................................................................

Sólido 
Blanco 

pH.................................................................
................................................... 

12 - 13 (1 %) 
PESO ESPECÍFICO 
......................................................................

1070 - 1170 kg/m³ 

NORMA DE ALMACENAJE 
 

No guardar en lugares sometido a temperaturas extremas y evitar la acción directa del sol. Conservar únicamente en el recipiente de origen. La 
información sobre manipulación y eliminación del producto está disponible en la Ficha de Datos de Seguridad. 
 
PRODUCTO INDUSTRIAL. USO PROFESIONAL. 

INFORMACIÓN ADICIONAL DE PRODUCTO 
 

EN CASO DE ACCIDENTE CONSULTAR AL SERVICIO MÉDICO DE INFORMACIÓN TOXICOLÓGICA. TEL. [+34] 915 620 420. 
 
PEDIDOS Y ATENCIÓN AL CLIENTE TEL. [+34] 961 201 153 / pedidos@lavantia.com / attcliente@lavantia.com 
 
 

 
 

 

La información contenida en la ficha ha sido elaborada a partir de nuestros conocimientos técnicos sobre el producto a la fecha de la puesta al día y se dan de buena fe al usuario. El uso de dicha información y las 
condiciones de utilización del producto quedan bajo la responsabilidad exclusiva del usuario, si se destinan para otro fin que no es el adecuado. 
LAVANTIA NATURE, S.L. está certificada conforme a los requisitos de la norma del Sistema de Gestión de Calidad (ISO 9001) y de Gestión Ambiental (ISO 14001). 

www.lavantia.com


